Menu du 24 mars au 28 mars 2025

Lundi 24 mars Mardi 25 mars Mercredi 26 mars Jeudi 27 mars Vendredi 28 mars@
Salami — céleri T Salade fromagére Salade de carottes au Salade de quinoa
Thon mayonnaise _y - cuminEl"™ ]
Jambon blanc Steak de boeuf Pizza aux fromages

Dos de colin au citron Jambon de dinde & Haricots verts™ Tajine au poéslet Salade verte

VS . . pEm Semoule”’

Rizli o7 Gratin dauphmms@ Tarte aux pommes Yaourt au soja aromatisé
@ o maison Fromage blanc®au sirop
Fromage croq lait & Saint nectaire = = d'érable
Fruit frais Fruit au sirop
Pain Pain Pain "2E4 Pain 77Ed Pain 72?E
Gouter Gouter Golter Gouter Gouter
Madeleines”’ lait Pain 7?Eflvache qui rit Fruit frais biscuits Pain beurre “Ichocolat Brownle malson
chaud
2.
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Bonjour ! Le Saint-Nectaire AOP, fromage crémeux d'Auvergne. Une pate onctueuse, un léger godt de

noisette... Apres avoir obtenu son Appellation d'origine controlée en 1964, le fromage Saint-Nectaire est
classé Appellation d'origine protégée en 1996.

. Produits laitiers

. Entrée / plat protidique s
. Viandes, poissons, ceufs ’ Féculents et céréaliers

. Léegumes verts,
fruits cuits
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