Menu du 20 janvier au 24 janvier 2025

Lundi 20 janvier Mardi 21 janvier Mercredi 22 janvier Jeudi 23 janvier Vendredi 24 janvier®
Carottes rapées E1™ Taboulé™ Salade verte Potage de légumes™ES | Betteraves crues rapées™
Poulet réti aux herbes Boudin blanc Raclette charcuterie Bourguignonfsd
Purée de carottes dinde © Pates-” k==
Liégeois aux fruits Camembert®
Créme au chocolat ou Fruit au sirop carré®
el Fruit frais
caramel B Compote de poire
Pain Pain 724 Pain 72E Pain Pain 72EH
Gouter Gouter Golter Gouter Gouter
Beignet chocolat Pain B372pbeurre”™ Yaourt aromatisé Pain B372beurre”? Marbré maison
emmental biscuits chocolat

COMPRENDRE ‘ Fruits et crudités

. Viandes, poissons, ceufs ’ Féculents et céréaliers

sans OGM.

Bonjour T'Le bourguignon de jeudi est du beeuf normand herbager, fruit d’un élevage traditionnel. Ce
beeuf est nourri a I’herbe et passe la plus grande partie de I’année dans les paturages sans mais ensilage et

Léegumes verts,
fruits cuits

. Entrée / plat protidique o=

. Produits laitiers

s

\ Sans porc
] p

Origine Normandie

@A’@ Label rouge

P Agriculture biologique (&) Aoc

@

Malaunay

@ Végétarien




